Salons

Nouveau lieu, nouvel enjeu

Le SADECC s'impose

Pour sa deuxiéme
édition, le SADECC
(“Salon professionnel pour
le développement de la
cuisine et des cuisinistes”),
a largement dépassé
ses objectifs, tant en
termes de quantité que
de qualité.
Compte-rendu.

J est donc & Lyon Eurexpo (69),
du 15 au 17 mars dernier, que

le SADECC (‘Le salon pro-

Autre raison : paradoxalement, la situa-
tion économique difficile n'a fait qu'ac-
centuer I'affluence des spécialistes de la
cuisine. En quéte de solutions, ceux-Ci
ont été rassurés par les présentations
des exposants francais et étrangers et
ont pu découvrir les derniéres innova-
tions en matiére de meubles, d'électro-
ménager, de sanitaire, d'accessoires ou
de services.

La situation géographique aussi : Lyon
est un carrefour international entre tou-
tes les régions. Le lieu est facile d'acces,
par TGV, par route ou par avion. Enfin
Lyon Eurexpo est a proximité d'un grand
nombre d'hétels de toutes categories.
La durée également : trois
jours propices aux échan-
ges, le dimanche et le lundi

10 trophées

cédant par élimination, les organisateurs
ont vu juste. Janvier était trop tét pour
I'électroménager ; février et avril sont
accaparés par les vacances scolaires ;
mai est un mois de ponts ; juin un mois
de congrés ; et juillet... déja les vacances
I Le second semestre étant globalement
déja bien “chargé” en manifestations, le
mois de mars restait donc une période
favorable.

Pari réussi pour cette manifestation, qui
s'impose donc sur le calendrier des sa-
lons professionnels. Les organisateurs
confirment d'ailleurs que la troisieme
édition de leur biennale aura lieu en
2011 a Lyon.

Michel Levivier

O Market Express

® Le SADECC ("Le salon professionnel pour le déve-
loppement de la cuisine & des cuisinistes”) s'est fenu &
Lyon Eurexpo (69), du 15 au 17 mars dernier.

@ Plus de 7600 visiteurs (contre 3400 en 2008) ont
fait le déplacement afin de rencontrer pas moins de
125 marques exposantes (50 en 2008).

permettant un acces plus
facile aux cuisinistes lors
de leurs jours de repos.
La date enfin : il s'avére toujours
extrémement difficle de choisir
une date pouvant coincider avec
les désirs de chacun. Or, en pro-

fessionnel pour le développement de la
cuisine & des cuisinistes”), a planté cet-
te année son chapiteau. Plus de 7600
visiteurs (contre 3400 en 2008, & Mont-
pellier) ont fait le déplacement afin de
rencontrer pas moins de 125 marques
exposantes (50 seulement en 2008).

« Enfin un salon professionnel de la cui-
sine en France ! », pourrait-on se réjouir.
Depuis des années en effet, bon nom-
bre de projets ont avorté... Alors, quelles
sont les raisons de la réussite de cette
manifestation ?

Le format tout d'abord : aujourd’hui, un
salon dit “a taille humaine” attire des
professionnels en recherche d'informa-
tions, d'idées, de contacts, de produits,
d'innovations...

@ la froisiéme édition de la biennale aura lieu en
2011 a Lyon.




